
C R O S T O N E  D I  PA N E  A L  FA R R O  
ALICI DEL CANTABRICO 
E BURRO DELLA NORMANDIA1 , 4 , 7, 1 0 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15,00 
SPELLED BREAD CROUTON, CANTABRIAN ANCHOVIES 
AND NORMANDY BUTTER 

A R A N C I N O  A L L A  ′N D U J A  
MOZZARELLA DI BUFALA E  BASILICO1 , 7, 1 1

.  .  .  .  10,00 
N’DUJA ARANCINI, BUFFALO MOZZARELLA AND BASIL 

P O TAT O E S  D I P P E R S  C A C I O  E  P E P E 1 , 7 , 1 1
.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,00 

POTATOES DIPPERS CACIO CHEESE AND PEPPER 

LA  NOST RA SEL EZI ONE  D I  SAL UMI  E  F ORMAGGI 7, 9 , 1 2 , 1 3
.  22,00 

OUR SELECTION OF MEATS AND CHEESES 

G A M B E R I  C R O C C A N T I  A L L’ O R I E N TA L E 1 , 2 , 3 , 9 , 1 1
.  .  .  .  .  .  15,00 

CRISPY PRAWNS AND ORIENTAL SAUCE 

S E L E Z I O N E  D I  I B E R I C O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24,00 
SELECTION OF SPANISH CURED MEATS 
 

SEGUE... 
CONTINUES... 

GASTRONOMIA aperitivo 
A P E R I T I F  F O O D



B U R R ATA  D E L L A  T U S C I A 7, 1 2  
POMODORINI INFORNATI 
E PESTO GENOVESE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 
BURRATA, CHERRY TOMATOES AND GENOVESE PESTO 

C A R PA C C I O  D I  S P I G O L A  
INSALATINA CROCCANTE E SALSA AL MANGO4 .  .  19,00 
SEA BASS CARPACCIO, CRUNCHY SALAD AND MANGO SAUCE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
G A S T R O N O M I A  A P E R I T I V O  

DALLE ORE 15:00 ALLE 21:00 

A P E R I T I F  F O O D  
SERVED FROM 5:00 P.M. TO 9:00 P.M.

  
A P E R I T I F  F O O D



TA G L I ATA  D I  F R U T TA  
CON SALSA AL CIOCCOLATO7 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,00 
SLICED FRUIT AND CHOCOLATE SAUCE 

T I R A M I S Ù  

AL CARAMELLO SALATO1 , 3 , 7 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,00 
SALTED CARAMEL TIURAMISÙ 

F R O L L I N O  R I C O T TA  E  A M A R E N E 1 , 3 , 7
.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,00 

RICOTTA AND BLACK CHERRY SHORTBREAD 

G E L AT O  A R T I G I A N A L E 1 , 3 , 7 , 1 2
.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,00 

HOMEMADE ICE CREAM 

dol ci  
D E S S E R T



SI  AVVISA LA GENTILE CLIENTELA 
CHE NELLA NOSTRA AT TIVITÀ SONO PRESENTI  ALLERGENI ,  

PERTANTO SI  INVITANO LE PERSONE 
ALLERGICHE E/O INTOLLERANTI  

A  CHIEDERE INFORMAZIONI  AL PERSONALE .  
 

DEAR CUSTOMERS ,  ALLERGENS ARE PRESENT 
IN OUR BUSINESS ,  

THEREFORE ALLERGIC AND /  OR INTOLERANT PEOPLE 
ARE INVITED TO REQUEST 

INFORMATION FROM THE STAFF.   
 
 
 

 
AT TENZIONE ,  I  VINI  CHE LAVORIAMO 

CONTENGONO SOLFIT I .  
PER QUALSIASI  ESIGENZA RIVOLGERSI  

AL  PERSONALE DI  SALA .  
 

AT TENTION PLEASE ,  THE WINES WE WORK WITH 
CONTAIN SULPHITES .   

FOR ANY NEED,  CONTACT OUR STAFF  
 
 
 

 
I  GARNISH POTREBBERO DIFFERIRE 

DAGLI  INGREDIENTI  DEI  DRINK,  PERTANTO  
VI  PREGHIAMO DI  SEGNALARE EVENTUALI  ALLERGIE .  

 
GARNISH COULD DIFFER FROM DRINK INGREDIENTS ,  

SO PLEASE REPORT ANY ALLERGIES .  
 



ALLERGENI   
1 .  CEREALI /  GLUTINE, 2.  CROSTACEI,  3.  UOVA ,  

4.  PESCE, 5.  MOLLUSCHI,  6.  SOIA ,  7.  LATTE E LATTOSIO, 
8.  SEDANO, 9.  SENAPE, 10.  SEMI DI SESAMO, 

11 .  ARACHIDI,  12.  FRUTTA SECCA (NOCI…) ,  
13.  SOLFITI  E/O ANIDRIDE SOLFOROSA , 14.  LUPINI,   

15.  VEGETARIANO, 16.  VEGANO,  
17.  GLUTEN  FREE, 18.  CONGELATO 

 
ALLERGENS   

1 .  CEREALS /  GLUTEN, 2.  CRUSTACEANS, 3.  EGG,  
4.  FISH, 5.  CLAMS, 6.  SOY,  

7.  MILK AND LACTOSE, 8.  CELERY, 9.  MUSTARD, 
10.  SESAME SEEDS, 11 .  PEANUTS, 

12.  DRIED FRUIT (NUTS . . . ) ,  
13.  SULPHITES AND / OR SULFUR DIOXIDE, 14.  LUPINS,  

15.  VEGETARIAN, 16.  VEGAN, 17.  GLUTEN  FREE, 18.  FROZEN.
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A C Q U A  PA N N A  (0,75 L.) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 
PANNA WATER 

A C Q U A  S A N  P E L L E G R I N O  (0,75 L.) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 
ST. PELLEGRINO WATER 

A C Q U A  T O N I C A  T H O M A S  H E N R Y .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 

A C Q U A  T O N I C A  S A N P E L L E G R I N O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 
A C Q U A  T O N I C A  B R I L L A N T E .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00

2

ACQUA & ACQUA TONICA 
W A T E R  &  T O N I C



3

C O C A  C O L A  &  C O C A  Z E R O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 
FA N TA / S P R I T E .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 

L I M O N ATA  /  A R A N C I ATA  S A N P E L L E G R I N O .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 

G I N G E R  B E E R  S A N P E L L E G R I N O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 

C H I N O T T O  L U R I S I A .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 

C E D R ATA  TA S S O N I .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 

S O D A  A L  P O M P E L M O  R O S A  T H O M A S  H E N R Y .  .  .  .  .  .  10,00 
T E  P E S C A  /  L I M O N E .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 

C R O D I N O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 

C A M PA R I  S O D A  (LOW ABV 10%) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,00 

S U C C O  D I  P O M O D O R O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 
TOMATO JUICE 

S U C C H I  D I  F R U T TA  (ANANAS/ARANCIA/PESCA/MIRTILLO) .  .  .  10,00 
FRUIT JUICES (PINEAPPLE/ORANGE/PEACH/BLUEBERRY)

soft drink &  succhi  
S O F T  D R I N K  A N D  J U I C E





L’A P E R I T I VO  C A M PA R I  
C A M P A R I

A M E R I C A N O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,00 
–  VERMOUTH DEL PROFESSORE ROSSO 
–  BITTER CAMPARI 
–  SODA  

 

C A M PA R I  C O L L I N S .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,00 
–  BITTER CAMPARI 
–  CORDIALE AI LAMPONI 
–  SUCCO DI LIMONE 
–  SODA AL POMPELMO ROSA 

 

C A M PA R I  N I T R O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,00 
–  BITTER CAMPARI 
–  OLEO SACCHARUM LIMONE 

 

A P E R O L  S P R I T Z .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,00 
–  APEROL (TRY THE CAMPARI VERSION)  
–  PROSECCO DOCG 
–  SODA

5



N E G R O N I  E X P E R I E N C E  
N E G R O N I

N E G R O N I  •  C L A S S I C O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20,00 
–  LONDON GIN BULLDOG 
–  BITTER CAMPARI 
–  VERMOUTH ROSSO DEL PROFESSORE 

 
N E G R O N I  •  A M A R I C A N T E .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20,00 

–  GIN DEL PROFESSORE MONSIEUR 
–  BITTER CAMPARI 
–  VERMOUTH DEL PROFESSORE ROSSO 
–  LIQUORE AL RABARBARO  
–  MENTA DI PANCALIERI DORAGROSSA 

 
N E G R O N I  •  F R U T TAT O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20,00 

–  BICKEN’S GIN 
–  BITTER CAMPARI 
–  VERMOUTH DEL PROFESSORE CLASSICO 
–  MACERAZIONE DI PRUGNA  
–  PEYCHAUD BITTER 

 
N E G R O N I  •  F L O R E A L E .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20,00 

–  ONDINA GIN INFUSO ALLA MALVA E KARKADÈ 
–  BITTER CAMPARI 
–  VERMOUTH DEL PROFESSORE ROSSO 
–  POLVERE DI FIORI 

6



THE CLASSIC COCKTAIL 
C L A S S I C

P U N C H  O F  T H E  W E E K .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  OUR SPIRIT SELECTION 
–  OLEO SACCHARUM E SUCCO D’AGRUMI 
–  MISCELA DI THÈ E SPEZIE  

M A N H AT TA N .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  WILD TURKEY RYE 
–  RUSSEL 10 BOURBON 
–  VERMOUTH DEL PROFESSORE ROSSO 
–  ANGOSTURA E ORANGE BITTER 
–  MARASCHINO 

C H A M PA G N E  AV I AT I O N .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  BICKEN’S GIN 
–  LIQUORE ALLA VIOLETTA DORAGROSSA 
–  SUCCO DI LIMONE 
–  MARASCHINO 
–  CHAMPAGNE RSRV ROSÈ 

C L O V E R  C L U B .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  LONDON GIN BULLDOG 
–  CORDIALE AI LAMPONI 
–  SUCCO DI LIMONE ED EMULSIONANTE 

I M P R O V E D  M I M O S A .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  CORDIALE DI ARANCE E LIMONI 
–  SUCCO D’ARANCIA FRESCO 
–  CHAMPAGNE LALLIER 
 

7

 Our way to ...



P E N I C I L L I N .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  MONKEY SHOULDER  
–  LAPHROIG 10 
–  HONEY MIX ALLO ZENZERO 
–  SUCCO DI LIMONE 
–  ANGOSTURA BITTER 

V I E U X  C A R R È .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  WILD TURKEY RYE 
–  MARTELL COGNAC 
–  VERMOUTH DEL PROFESSORE ROSSO 
–  DOM BÉNÉDICTINE 
–  PEYCHAUD & ANGOSTURA BITTER 

C U C U M B E R  F I Z Z .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  LATITUDINE 45 GIN ROSSI D’ANGERA  
–  SUCCO DI LIME 
–  CETRIOLO FRESCO 
–  CORDIALE AL CEDRO ROSSI D’ANGERA  
–  PASTIS 
–  SODA 

D O N ’ S  S P E C I A L  D A I Q U I R I .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  HAVANA 3 
–  APPLETON 12 
–  SUCCO DI LIME 
–  HONEY MIX 
–  SCIROPPO PASSION FRUIT 
–  ANGOSTURA BITTER 

8

  
C L A S S I C



T I P P E R A R Y .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  IRISH WHISKEY JAMESON BLACK BARREL 
–  VERMOUTH DEL PROFESSORE ROSSO 
–  CHARTREAUSE VERDE 
–  ANGOSTURA BITTER 

J U N G L E  B I R D .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  APPLETON 12 
–  BITTER CAMPARI 
–  ESTRATTO DI ANANAS FRESCO  
–  SUCCO DI LIME 
–  ZUCCHERO 

C A M E R O N ’ S  K I C K .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  SCOTCH JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 
–  IRISH JAMESON BLACK BARREL  
–  SUCCO DI LIMONE  
–  ORZATA 

T O M M Y ’ S  M A R G A R I TA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  ESPOLON TEQUILA BLANCO 
–  SUCCO DI LIME 
–  SCIROPPO AGAVE PALLINI 
–  BITTER AI 5 PEPI 

9

  
C L A S S I C



10

G A R D E N  C O L L I N S .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  GRAPPA CASTA 
–  CORDIAL HONEY MIX 
–  SUCCO DI LIME 
–  SODA AL POMPELMO ROSA 
–  CRUSTA AGRUMI SALATI 

M O C K TA I L .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  SEEDLIP GROOVE 42  
–  CORDIALE ORZATA E PASSION FRUIT  
–  SUCCO DI LIME  
–  GINGER BEER SANPELLEGRINO 

G I N  T O N I C  D E L L A  C A S A .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 
–  BULLDOG LONDON GIN 
–  THOMAS HENRY TONICA 

  
C L A S S I C



SIGNATURE  
S I G N A T U R E

R O YA L  C U B A N .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25,00 
–  SECRET RUM MIX  
–  SUCCO DI LIME 
–  SCIROPPO DI ZUCCHERO  
–  ANGOSTURA  
–  MENTA  
–  FRANCIACORTA F.LLI BERLUCCHI BRUT  
 

T I K I  D E L  P R O F E S S O R E .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25,00 
–  APPLETON 12 Y.  
–  INFUSO CON CAFFÈ 
–  CAMPARI CASK 
–  VERMOUTH DEL PROFESSORE ROSSO 
–  CORDIALE ORZATA 
–  E AMARETTO ADRIATICO ROASTED 
–  SUCCO DI LIME 

P E P P E R  PA L O M A .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25,00 
–  ESPOLON TEQUILA BLANCO 
–  MONTELOBOS JOVEN 
–  ANCHO REYES 
–  SCIROPPO DI PEPERONE E PASSION FRUIT 
–  SUCCO DI LIME 
–  SODA AL POMPELMO ROSA 
–  BITTER AI 5 PEPI 
–  CRUSTA DI SALE MALDON 
–  E PEPERONE DRY 

11



 
S I G N A T U R E

M A R E  P R O F U M O  D I  M A R E .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25,00 
–  ESPOLON TEQUILA BLANCO 
–  VERITAS RHUM 
–  FRENCH VERMOUTH N. PRAT  
–  SUCCO DI LIME 
–  ZUCCHERO 
–  CRUSTA OLIVE TAGGIASCHE E AGRUMI 

S W E E T  M E M O R I E S .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25,00 
–  WOODFORD BOURBON 
–  MARTELL COGNAC 
–  SPICED SYRUP: 
–  PANELA, CANNELLA PIMENTO E ANICE 
–  ANGOSTURA BITTER 
–   MACERAZIONE DI MELA VERDE 
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B o l l i c i n e  
S P A R K L I N G

T R E N T O  D O C  
TRENTO DOC BRUT LETRARI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75,00 
CHARDONNAY, PINOT NERO • TRENTINO 

TRENTO DOC BRUT ROSÈ LETRARI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75,00 
CHARDONNAY, PINOT NERO • TRENTINO 

TRENTO DOC BRUT RISERVA 2016 LETRARI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90,00 
CHARDONNAY, PINOT NERO • TRENTINO 

F R A N C I A C O R TA  
FRECCIANERA BRUT ’25 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15,00 .  .  .  65,00 
CHARDONNAY • LOMBARDIA 

FRECCIANERA BRUT ROSA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,00 .  .  .  70,00 
CHARDONNAY, PINOT NERO • LOMBARDIA 

FRECCIANERA BRUT MILLESIMATO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70,00 
CHARDONNAY, PINOT BIANCO, PINOT NERO • LOMBARDIA 

FRECCIANERA NATURE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75,00 
CHARDONNAY, PINOT NERO • LOMBARDIA 
FRECCIANERA  
“CASA DELLE COLONNE 2014” – 90 MESI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120,00 
CHARDONNAY, PINOT NERO • LOMBARDIA 

CASTELLO DI GUSSAGO BLANC DE NOIR  
“LA SANTISSIMA” .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80,00 
PINOT NERO • LOMBARDIA 

CASTELLO DI GUSSAGO BLANC DE BLANCS 
“LA SANTISSIMA” .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80,00 
CHARDONNAY • LOMBARDIA 
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C H A M PAG N E  
C H A M P A G N E

R S R V  
CHAMPAGNE 4.5 BRUT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20,00 .  .  100,00 
CHARDONNAY, PINOT NOIR • REIMS - CHAMPAGNE, FRANCIA 

CHAMPAGNE ROSÉ FOUJITA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22,00 .  .  120,00 
CHARDONNAY, PINOT NOIR • REIMS - CHAMPAGNE, FRANCIA 

CHAMPAGNE BLANC DE NOIR 2013 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  140,00 
PINOT NOIR • REIMS, FRANCIA 

CHAMPAGNE “LA LOU” 2008 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  220,00 
CHARDONNAY, PINOT NOIR • REIMS - CHAMPAGNE, FRANCIA 

D A U B Y  
CUVÈE GRAND RÉSERVE PREMIER CRU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120,00 
CHARDONNAY, PINOT NOIR • AŸ - CHAMPAGNE, FRANCIA 

BLANC DE NOIR BRUT PREMIER CRU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120,00 
PINOT NOIR • AŸ  E MAREUIL-SUR-AŸ - CHAMPAGNE, FRANCIA 

C H A M PA G N E  L A L L I E R  
BRUT "R.019" .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120,00 
PINOT NOIR, CHARDONNAY • AŸ - CHAMPAGNE, FRANCIA 

BRUT ROSÈ GRAND CRU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  140,00 
PINOT NOIR, CHARDONNAY • AŸ - CHAMPAGNE, FRANCIA 

D O M  P E R I G N O N  
BRUT VINTAGE 2013 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350,00 
CHARDONNAY • ÈPERNAY - CHAMPAGNE, FRANCIA 

PLENITUDE P2 2004 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  650,00 
PINOT NOIR, CHARDONNAY • ÈPERNAY - CHAMPAGNE, FRANCIA
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C H A M P A G N E

15

B O L L I N G E R  
SPECIAL CUVEÈ BRUT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120,00 
CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER • AŸ - CHAMPAGNE, FRANCIA 

RD 2008 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  600,00 
PINOT NOIR, CHARDONNAY • AŸ - CHAMPAGNE, FRANCIA 

ROSÉ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  140,00 
CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER • AŸ - CHAMPAGNE, FRANCIA 

LA GRANDE ANNEÈ 
PINOT NOIR, CHARDONNAY • AŸ - CHAMPAGNE, FRANCIA 

–  BRUT 2015 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250,00 

–  BRUT ROSÉ 2007 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  400,00 

–  BRUT ROSÉ 2015 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  270,00 

R U I N A R T  
BLANC DE BLANCS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  180,00 
CHARDONNAY • REIMS - CHAMPAGNE, FRANCIA 

L O U I S  R O E D E R E R  
BRUT "CRISTAL" 2014 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  370,00 
CHARDONNAY, PINOT NOIR • REIMS - CHAMPAGNE, FRANCIA 

A R M A N D  D E  B R I G N A C  
BRUT GOLD .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  370,00 
CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER 
CHIGNY-LES-ROSES - CHAMPAGNE, FRANCIA 

K R U G  
BRUT GRANDE CUVEÈ 171ÈME ÈDITION .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350,00 
CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER 
REIMS - CHAMPAGNE, FRANCIA 

BRUT ROSÉ 27ÈME ÈDITION .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500,00 
PINOT NOIR, CHARDONNAY, PINOT MEUNIER 
REIMS - CHAMPAGNE, FRANCIA



V I N I  I TA L I A N I  
I T A L I A N   W I N E

B I A N C H I  •  W H I T E  
RIBOLLA GIALLA COLLIO DOC GRADIS’CIUTTA .  .  .  .  .  .  .  .  .  50,00 
RIBOLLA GIALLA • FRIULI VENEZIA GIULIA 

SAUVIGNON BASTIANICH .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 .  .  .  50,00 
SAUVIGNON • FRIULI VENEZIA GIULIA 

PINOT GRIGIO GRADIS’CIUTTA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  60,00 
PINOT GRIGIO • FRIULI VENEZIA GIULIA  

GEWÜRZTRAMINER  COLTERENZIO .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 .  .  .  60,00 
GEWÜRZTRAMINER • ALTO ADIGE 

PINOT BIANCO BERG COLTERENZIO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  55,00 
PINOT BIANCO • ALTO ADIGE 

PFEFFERER MOSCATO GIALLO COLTERENZIO .  .  .  .  .  .  .  .  45,00 
MOSCATO GIALLO • ALTO ADIGE 

CHARDONNAY COLTERENZIO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 .  .  .  50,00 
CHARDONNAY • ALTO ADIGE 

CHARDONNAY “PIO DI LEI” PIO CESARE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120,00 
CHARDONNAY • PIEMONTE 

5 TERRE VISTAMARE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 .  .  .  50,00 
BOSCO, ALBAROLA • LIGURIA 

TREBBIANO D’ABRUZZO SUPERIORE 
“SPELT ORO” LA VALENTINA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  65,00 
TREBBIANO • ABRUZZO 

PASSERINA DEL FRUSINATE 
CASALE DELLA IORIA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45,00 
PASSERINA • LAZIO 

GRILLO “TIMEO” BAGLIO DI PIANETTO .  .  .  .  .  .  13,00 .  .  .  55,00 
GRILLO • SICILIA 
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I T A L I A N   W I N E

R O S AT I  •  R O S È  
PFEFFERER PINK COLTERENZIO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 .  .  .  50,00 
BLEND • ALTO ADIGE 

ETNA ROSATO DONNAFUGATA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  55,00 
NERELLO MASCALESE • SICILIA 

“PURPLE ROSE” CASTELLO DI AMA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80,00 
SANGIOVESE • TOSCANA 

R O S S I  •  R E D  
VALPOLICELLA CLASSICO DOC SPERI .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 .  .  .  50,00 
CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA • VENETO 

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG SPERI .  .  .  .  .  .  .  .  .  85,00 
CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA • VENETO 

PINOT NERO 
RISERVA ST. DANIEL COLTERENZIO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70,00 
PINOT NERO • ALTO ADIGE 

BARBERA D’ALBA PIO CESARE DOCG .  .  .  .  .  .  .  15,00 .  .  .  70,00 
BARBERA D’ALBA • PIEMONTE 

BARBARESCO PIO CESARE DOCG .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  85,00 
NEBBIOLO • PIEMONTE 

BAROLO PIO CESARE DOCG .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90,00 
NEBBIOLO • PIEMONTE 

CHIANTI CLASSICO “AMA” CASTELLO D’AMA .  .  15,00 .  .  .  70,00 
SANGIOVESE , COLORINO, CANAIOLO • TOSCANA 

PINOT NERO “IL CHIUSO” CASTELLO D’AMA .  .  .  .  .  .  .  .  .  75,00 
PINOT NERO •  TOSCANA 

SEGUE... 
CONTINUES...
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I T A L I A N   W I N E

R O S S I  •  R E D  
CHIANTI CLASSICO VIGNETO LA CASUCCIA 2015 
CASTELLO D’AMA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  280,00 
MERLOT, SANGIOVESE • TOSCANA 

L’APPARITA CASTELLO D’AMA 2020 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350,00 
MERLOT • TOSCANA 

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG BANFI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80,00 
SANGIOVESE GROSSO • MONTALCINO - TOSCANA 

SASSICAIA 2021 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  900,00 
CABERNET FRANC, CABERNET SAUVIGNON • BOLGHERI - TOSCANA 

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO SPELT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  65,00 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO • ABRUZZO 

CESANESE DEL PIGLIO SUPERIORE DOCG 
CASALE DELLA IORIA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 .  .  .  50,00 
CESANESE • LAZIO 

NERO D’AVOLA DOC SHERAZADE 
DONNAFUGATA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 .  .  .  50,00 
NERO D’AVOLA • SICILIA 

SHYMER BAGLIO DI PIANETTO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  55,00 
MERLOT, SYRAH • SICILIA 

V I N I  P R E M I U M  C O N  D I S P O S I T I V O  C O R AV I N  
SAREMO LIETI DI RACCONTARVI 

LE NOSTRE SCELTE DELLA SETTIMANA 

P R E M I U M  W I N E S  W I T H  C O R AV I N  
WE WILL BE PLEASED  

TO TELL YOU ABOUT OUR CHOICES OF THE WEEK 



V I N I  f r a n c e s i  
F R E N C H  W I N E S

VA L L E  D E L  R O D A N O  
M. CHAPOUTIER “LES MAYSONNIERS” .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70,00 
SYRAH • CROZES-HERMITAGE 

M. CHAPOUTIER CHÂTEAUNEUF DU PAPE FACÉLIE .  .  .  .  .  130,00 
GRENACHE • CHATEAUNEUF DU PAPE 

VA L L E  D E L L A  L O I R A  
PATRICE MOREUX POUILLY-FUME .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  65,00 
SAUVIGNON • POUILLY SUR LOIRE 

PATRICE MOREUX POUILLY-FUMÈ “SILEX” .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75,00 
SAUVIGNON • POUILLY SUR LOIRE 

B O R D E A U X  
CHATEAU CLARCK .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100,00 
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT • SAINT EMILION MEDOC 

B O R G O G N A  
DOMAINE CHANSON NUITS-SAINT-GEORGE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120,00 
PINOT NERO • CÔTE D’OR 

DOMAINE CHANSON GEVREY CHAMBERTIN .  .  .  .  .  .  .  .  120,00 
PINOT NERO • CÔTE D’OR 

DOMAINE CHANSON CHASSAGNE-MONTRACHET .  .  .  .  140,00 
CHARDONNAY • CÔTE D’OR 

DOMAINE  DE BELLENE VOSNE-ROMANEE .  .  .  .  .  .  .  .  .  250,00 
PINOT NERO • CÔTE D’OR 

MAISON CHAMPY MEURSAULT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  180,00 
CHARDONNAY • CÔTE D’OR 

MAISON CHAMPY POMMARD .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  185,00 
PINOT NERO • CÔTE D’OR 

A L S A Z I A  
GRUSS RIESLING VIEILLES VIGNES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  65,00 
RIESLING • HAUT-RHIN - EGUISHEIM 

P R O V E N Z A  
CHÂTEAU D'ESCLANS WHISPERING ANGELS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  65,00 
GRENACHE , ROLLE , SYRAH, CINSAULT, TIBOUREN • PROVENCE



B I R R A  
B E E R

I N  B O T T I G L I A  •  B O T T L E D  B E E R S  

DOLOMITI PILS (33 CL.) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 
ITALIA • (ABV 4,9%) 

DOLOMITI ROSSA (33 CL.) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 
ITALIA • (ABV 6,7%) 

DOLOMITI DOPPIO MALTO (33 CL.) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 
ITALIA • (ABV 8,0%) 

DOLOMITI SENZA GLUTINE (33 CL.) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 
ITALIA • (ABV 5,2%) 

BIRRA CASTELLO “LA DECISA” (33 CL.) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 
ITALIA • (ABV 4,8%) 

BIRRA CASTELLO “LA RUBINA” (33 CL.) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,00 
ITALIA • (ABV 6,7%) 

BIRRA CASTELLO “NON FILTRATA” (50 CL.) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 
ITALIA • (ABV 5,0%)
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C R O S T O N E  D I  PA N E  A L  FA R R O  
ALICI DEL CANTABRICO 
E BURRO DELLA NORMANDIA1 , 4 , 7, 1 0 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15,00 
SPELLED BREAD CROUTON, CANTABRIAN ANCHOVIES 
AND NORMANDY BUTTER 

A R A N C I N O  A L L A  ′N D U J A  
MOZZARELLA DI BUFALA E  BASILICO1 , 7, 1 1

.  .  .  .  10,00 
N’DUJA ARANCINI, BUFFALO MOZZARELLA AND BASIL 

P O TAT O E S  D I P P E R S  C A C I O  E  P E P E 1 , 7 , 1 1
.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,00 

POTATOES DIPPERS CACIO CHEESE AND PEPPER 

LA  NO ST RA SEL EZI ONE  D I  SAL UMI  E  FORMAGGI 7, 9 , 1 2 , 1 3
.  22,00 

OUR SELECTION OF MEATS AND CHEESES 

G A M B E R I  C R O C C A N T I  A L L’ O R I E N TA L E 1 , 2 , 3 , 9 , 1 1
.  .  .  .  .  .  15,00 

CRISPY PRAWNS AND ORIENTAL SAUCE 

S E L E Z I O N E  D I  I B E R I C O .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24,00 
SELECTION OF SPANISH CURED MEATS 
 

SEGUE... 
CONTINUES... 

GASTRONOMIA aperitivo 
A P E R I T I F  F O O D
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B U R R ATA  D E L L A  T U S C I A 7, 1 2  
POMODORINI INFORNATI 
E PESTO GENOVESE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00 
BURRATA, CHERRY TOMATOES AND GENOVESE PESTO 

C A R PA C C I O  D I  S P I G O L A  
INSALATINA CROCCANTE E SALSA AL MANGO4 .  .  19,00 
SEA BASS CARPACCIO, CRUNCHY SALAD AND MANGO SAUCE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
G A S T R O N O M I A  A P E R I T I V O  
DALLE ORE 15:00 ALLE 22:00 

A P E R I T I F  F O O D  
SERVED FROM 5:00 P.M. TO 10:00 P.M.

  
A P E R I T I F  F O O D
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TA G L I ATA  D I  F R U T TA  
CON SALSA AL CIOCCOLATO7 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,00 
SLICED FRUIT AND CHOCOLATE SAUCE 

T I R A M I S Ù  

AL CARAMELLO SALATO1 , 3 , 7 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,00 
SALTED CARAMEL TIURAMISÙ 

F R O L L I N O  R I C O T TA  E  A M A R E N E 1 , 3 , 7
.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,00 

RICOTTA AND BLACK CHERRY SHORTBREAD 

G E L AT O  A R T I G I A N A L E 1 , 3 , 7 , 1 2
.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,00 

HOMEMADE ICE CREAM 

dolci  
D E S S E R T



SI  AVVISA LA GENTILE CLIENTELA 
CHE NELLA NOSTRA AT TIVITÀ SONO PRESENTI  ALLERGENI ,  

PERTANTO SI  INVITANO LE PERSONE 
ALLERGICHE E/O INTOLLERANTI  

A  CHIEDERE INFORMAZIONI  AL PERSONALE .  
 

DEAR CUSTOMERS ,  ALLERGENS ARE PRESENT 
IN OUR BUSINESS ,  

THEREFORE ALLERGIC AND /  OR INTOLERANT PEOPLE 
ARE INVITED TO REQUEST 

INFORMATION FROM THE STAFF.   
 
 
 

 
AT TENZIONE ,  I  VINI  CHE LAVORIAMO 

CONTENGONO SOLFIT I .  
PER QUALSIASI  ESIGENZA RIVOLGERSI  

AL  PERSONALE DI  SALA .  
 

AT TENTION PLEASE ,  THE WINES WE WORK WITH 
CONTAIN SULPHITES .   

FOR ANY NEED,  CONTACT OUR STAFF  
 
 
 

 
I  GARNISH POTREBBERO DIFFERIRE 

DAGLI  INGREDIENTI  DEI  DRINK,  PERTANTO  
VI  PREGHIAMO DI  SEGNALARE EVENTUALI  ALLERGIE .  

 
GARNISH COULD DIFFER FROM DRINK INGREDIENTS ,  

SO PLEASE REPORT ANY ALLERGIES .  
 



ALLERGENI   
1 .  CEREALI /  GLUTINE, 2.  CROSTACEI,  3.  UOVA ,  

4.  PESCE, 5.  MOLLUSCHI,  6.  SOIA ,  7.  LATTE E LATTOSIO, 
8.  SEDANO, 9.  SENAPE, 10.  SEMI DI SESAMO, 

11 .  ARACHIDI,  12.  FRUTTA SECCA (NOCI…) ,  
13.  SOLFITI  E/O ANIDRIDE SOLFOROSA , 14.  LUPINI,   

15.  VEGETARIANO, 16.  VEGANO,  
17.  GLUTEN  FREE, 18.  CONGELATO 

 
ALLERGENS   

1 .  CEREALS /  GLUTEN, 2.  CRUSTACEANS, 3.  EGG,  
4.  FISH, 5.  CLAMS, 6.  SOY,  

7.  MILK AND LACTOSE, 8.  CELERY, 9.  MUSTARD, 
10.  SESAME SEEDS, 11 .  PEANUTS, 

12.  DRIED FRUIT (NUTS . . . ) ,  
13.  SULPHITES AND / OR SULFUR DIOXIDE, 14.  LUPINS,  

15.  VEGETARIAN, 16.  VEGAN, 17.  GLUTEN  FREE, 18.  FROZEN.



THANKS TO


